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Quiébrense tres huevos en una cazuela, añádanse seis cucharadas de harina, y desliase
con una taza de crema de leche, formando
una pasta clara. Póngasele una dedadita de
sal, seis cucharadas de azúcar pulverizada y
una docena de cerezas bien lavadas, pero con
sus huesos. Bien revuelto y con un espolvoreo
de canela, se le acomoda en un molde de lata
con rebordes, untado con mantequilla y se pone
al horno bien caliente, despues de sembrar, en
la superficie de la pasta, trocitos de mantequilla.

Se sirve caliente y con espolvoreo de azúcar
y canela.


Azucena Centeno.

(Buenos Aires)





MISTURA Á LA HURÍ.

Se preparan cuatro onzas de ajonjolí tostado y molido, una libra de almendras molidas,
tres libras de azúcar, una onza de canela pul-
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