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los menudos de las aves con que se ha hecho el caldo: hígados, corazon, mollejas y hueveras, se picarán en menudos trozos, añadiendo
rebanadas de huevos duros.

Sobre todo esto, se vertirá el caldo, bien hirviente, y vuelta á tapar la sopera, se la dejará reposar diez minutos, y se sirve.

Este nutritivo alimento, en el que la fraccion liquida es tan fortificante, robustecería el cerebro de aquellos ínclitos varones, para investigar las nebulosas de esa ciencia — de nombre tan santo, y sin embargo tan vana — y revolotear, cual moscardones, sin comprenderla, en torno de la eterna luz: —Dios.—

Entre tanto, ruégote que hagas uso, tú, de este poderoso agente de vida, para que pueda, conmigo, volver á verte esta Lima que te ama y
te echa de menos.


Clorinda Matto de Turner.

(Lima)














[image: ]

[image: ]

Obtenido de «https://es.wikisource.org/w/index.php?title=Página:Cocina_eclectica_-_Juana_Manuela_Gorriti.pdf/14&oldid=1038070»


				
			

			
			

		
		
		  
  	
  		 
 
  		
  				Última edición el 31 ene 2020 a las 22:41
  		
  		 
 
  	

  
	
			
			
	    Idiomas

	    
	        

	        

	        Esta página no está disponible en otros idiomas.

	    
	
	[image: Wikisource]



				 Esta página se editó por última vez el 31 ene 2020 a las 22:41.
	El contenido está disponible bajo la licencia CC BY-SA 4.0, salvo que se indique lo contrario.



				Política de privacidad
	Acerca de Wikisource
	Aviso legal
	Código de conducta
	Desarrolladores
	Estadísticas
	Declaración de cookies
	Términos de uso
	Escritorio



			

		
			








